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Biotechnologies et Applications
	ENSEIGNANT DU COURS MAGISTRAL
	Nom et prénom de l'enseignant

	
	Réception des étudiants par semaine

	Email 
	abdelkader.alinehari@univ-tiaret.dz  
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	heure
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(Réception des étudiants par semaine)
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	Bureau/salle réception
	Séance 1
	Séance 2
	Séance 3
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	NOMS ET PRENOMS DES ENSEIGNANTS 
	Bureau/salle réception
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	Mardi  
	 15h    
	Mercredi   
	  15h  
	Jeudi    
	  10h   

	     
	     
	     
	     
	     
	     
	     
	     

	     
	     
	     
	     
	     
	     
	     
	     

	     
	     
	     
	     
	     
	     
	     
	     

	     
	     
	     
	     
	     
	     
	     
	     

	     
	     
	     
	     
	     
	     
	     
	     






	DESCRIPTIF DU COURS

	Objectif
	Cette matière s’intéresse particulièrement à la description des secteurs utilisateurs de la biotechnologie.
Au terme du cours, l’apprenant sera capable de :
· Connaître et comprendre un socle de savoirs approfondis dans le domaine des biotechnologies.
· Comprendre les principales biotechnologies appliquées au monde animal, végétal et microbien dans une optique de production et/ou d'amélioration.
· Catégoriser les principales biotechnologies appliquées au monde animal, végétal et microbien.

	Type Unité Enseignement
	 UEF    

	Contenu succinct
	Le cours est réparti en six chapitres. Le premier chapitre traite la signification économique des microorganismes et leur rôle dans l’industrie agroalimentaire. 
Le deuxième chapitre traite l’utilisation des microorganismes dans les fermentations alimentaires. L’apprenant doit d’abord connaitre les différentes applications de la première génération des biotechnologies.
Le troisième chapitre est consacré pour les métabolites microbiens d’importances économiques, se focalisant sur les principaux produits d’intérêt économique. 
Les quatrièmes, cinquièmes et sixièmes chapitres traitent les différentes applications des biotechnologies dans le domaine médical, animal et végétal respectivement.

	Crédits de la matière
	   08  

	Coefficient de la matière
	   04

	Pondération Participation
	  25%

	Pondération Assiduité
	  25%

	Calcul Moyenne C.C
	   TD: 50% participation et assiduité, 50% contrôle  

	Compétences visées
	  TD: Comprendreles différents procédés applicables en biotechnologie     



	EVALUATION DES CONTROLES CONTINUS DE CONNAISSANCES

	PREMIER CONTROLE DE CONNAISSANCES

	Jour
	Séance
	Durée
	Type (1)
	Doc autorisé (Oui, Non)
	Barème
	Echange après évaluation
(date Consult. copie)
	Critères évaluation (2)

	Mars     
	04 
	 25 mn    
	  
EC

	oui   
	/20     
	Même Séance 

	
DEUXIEME CONTROLE DE CONNAISSANCES

	Jour
	Séance
	Durée
	Type (1)
	Doc autorisé (Oui, Non)
	Barème
	Echange après évaluation
(date consultation copies)
	Critères évaluation (2)

	 Avril    
	4 
	25 mn    
	EC  
	 oui  
	
/20     

	Même Séance


· Type : E=écrit, EI=exposé individuel, EC=exposé en classe, EX=expérimentation, QCM
· Critères évaluation :A=Analyse, S=synthèse,AR=argumentation, D=démarche, R=résultats
	EQUIPEMENTS ET MATERIELS UTILISES

	Adresses Plateformes
	     
Moodle

	Noms Applications (Web, réseau local)
	     
Web

	Polycopiés 
	     
pdf, ppt    
     

	Matériels de laboratoires
	     /

	Matériels de protection
	     /
     

	Matériels de sorties sur le terrain
	     /
     




	LES ATTENTES

	Attendues des étudiants (Participation-implication)
	· Connaître et comprendre la signification économique des microorganismes.
· Connaître et comprendre l’utilisation des microorganismes dans les fermentations alimentaires.
· Savoir les métabolites microbiens d’importances économiques.
· Connaitre les différentes applications possibles des biotechnologies dans le domaine médical.
· Connaitre les différentes applications possibles des biotechnologies dans le domaine animal.    

	Attentes de l’enseignant
	     
Comprendreet maitrise des différents procédés applicables en biotechnologie   
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